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COESIONE

ITALIA 21-27 Cofinanziato e—
dall'Unione europea RegioneEmilia Romagna

Operazione Rif. PA 2022-18748/RER - Approvata con DGR 447/2023 del 27/03/2023
Progetto realizzato grazie ai Fondi Europei della Regione Emilia-Romagna

Filiera agroalimentare: competenze per un futuro verde e digitale
Progetto 2 - Nuovi prodotti salutistici e sostenibili

Pratiche agroecologiche e difesa delle produzioni
Obiettivo
Il percorso formativo, promosso dal COLLEGIO PERITI AGRARI E PERITI AGRARI LAUREATI DELLA ROMAGNA intende sviluppare
processi concreti per la risoluzione delle problematiche pratiche in riferimento alle caratteristiche dei prodotti salutistici e sostenibili, di
nuovi prodotti alimentari, di scelte agronomiche di fertilizzazione con prodotti naturali.

Programma

- Nuove tecniche e strumenti di produzione: fitosanitari, sostanze di base, corroboranti, ecc.
- Agricoltura integrata e Agricoltura biologica: norme per I'impiego dei mezzi tecnici

- Fertilizzanti: norme ed aggiornamenti per il loro impiego

- Microbiologia del terreno. Dal microbioma all'applicazione pratica

- Biostimolanti: uso pratico di sostanze biostimolanti

- Alghe, acidi umici, carbossilici, amminoacidi ed altre matrici di origine naturale

- Fertilizzanti aziendali auto-prodotti: letame, compost e altri

- Produttori di compostati/ammendanti e di fertilizzanti

| contenuti sono contestualizzati alle caratteristiche e ai fabbisogni del territorio, della specifica filiera di riferimento e dei partecipanti.
Docenti/esperti del settore: dr.i Carlo Bazzocchi, Davide Dradi, Aride Poletti, Silvia Paolini

Destinatari - Persone che, indipendentemente dalla condizione nel mercato del lavoro, necessitano di azioni formative per
acquisire/aggiornare/ampliare competenze e conoscenze funzionali a migliorare i processi di progettazione in campo agroalimentare con
attenzione alla transizione verde e digitale.

| partecipanti dovranno aver assolto I'obbligo di istruzione e il diritto dovere all’istruzione e formazione, e essere residenti o domiciliati
in regione Emilia-Romagna in data antecedente l'iscrizione alle attivita.

Non sono ammessi alle attivita i dipendenti assunti da Pubbliche Amministrazioni con contratti a tempo indeterminato.

Periodo di svolgimento — Marzo — Maggio 2024. Lezioni in orario diurno.
Durata - 48 Ore
Sede di svolgimento —c/o Istituto Tecnico Garibaldi - Da Vinci - Via Savio 2400 - 47522 Cesena

Ambito territoriale - Province di Forli-Cesena, Ravenna.

Criteri di selezione - A sequito di presentazione di domanda d'iscrizione e CV aggiornato e firmato, gli interessati saranno contattati per
un colloquio di approfondimento. In caso di richieste d'iscrizione superiore ai posti disponibili, verra utilizzato il criterio dell’ordine di arrivo
delle domande.

Attestato rilasciato — Frequenza

Soggetti attuatori - AECA, Associazione Emiliano—Romagnola di Centri Autonomi di formazione professionale (Titolare dell’operazione);
Centro di Formazione, Sperimentazione e Innovazione "Vittorio Tadini" S. C. A R. L.; Centro Studio e Lavoro "La Cremeria" s.r.l. —
FORMA FUTURO Soc.Cons. r.| - FORMODENA formazione professionale per i territori modenesi Soc.cons.a.r.l.

Informazione e iscrizione — Lorella Parmeggiani lorella.parmeggiani@aeca.it - 051 372143
Oppure contattare il numero verde 800910656 dalle 09:30 alle 12:30 dal lunedi al venerdi.
Il percorso €& gratuito in quanto realizzato grazie ai Fondi Europei della Regione Emilia-Romagna
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